Maxx Reserva, rocnik 2018

0,751

KLASIFIKACIA:

Vino zo Slovenska

Vino bez zemepisného oznacenia pdvodu,
cervené vino, suché

ODRODA:
Merlot 100 %

CHUTOVE A SENZORICKE VLASTNOSTI:

Hrozno odrody Merlot pochadza z ndsho vinohradu Sari a vino bolo
vyrobené z prezretého hrozna.

Vino na zaciatku ohuri krasne intenzivnou aromatikou, v ktorej nadjdeme
jasne ovocné tény, doplnené o vanilkové drievko a hrozienka v ¢okolade.
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Vrabelsky

Chutje v sulade s aromatikou, o vytvara harmonicky dojem. PIné dsta Vinohradnicka obec Tajna
ovocnosti dopliaju tony horkej cokolady, sladkého drievka s tabakovym
naznakom. Vino ma jemné triesloviny vdaka ktorym je zmyselné Vinohradnicky hon - vinohrad Sari
a zamatové. V zavere je velmi peknad, dlhd dochut, ktora umocni cely zazitok
z pitia. Rok vysadby vinohradu 2009
L)
ODPORUCANIE K JEDLU: Poda stredne tazka, hlinita, miestami ,} A
Rib-eye steak s horcicovym aioli a jemne podusenou zeleninou; Peceny kamenista vinevanosfano win
daniel s brusnicovou omackou a polentou; Vyzrety bravéovy ,, prsut”s
tmavou olivovou tapenadou. Datum zberu hrozna: 28.9.2018
, MAXX RESERV

SERVIS ViNA: Cukornatost [°NM] 26
priteplote 15 - 17 °C po dekantdcii z karafy v kalichoch tvaru ,,bordeaux”s o .
objemom 550 — 650 ml. Alkohol [% obj.] 16
FLASOVA ZRELOST: Zvyskovy cukor [g.I] 2,6
5 a viac rokov. ,

Obsah kyselin [g.I"!] 5,2
DENNIK VINARA: . R
Zber merlotu prebohol ruénym zberom a po prebierke najzrelSich zdravych Typ flase bordeaux
celych strapcov.podlatabulky. Nakvasanie rmutov sme realizovali vo )
vinifikatoroch(nerezovy a dreveny) s ponéranim, alebo sprchovanim Uzaver korok
matolinovéhoklobuka. Tak sa dosiahla vyrazna extrakcia aromatickych a . .
chutovych latok z hrozna do mustu. Po prebehnuti jabléno - mlieénej Pocet flias 2200 -0,751, 100 - 1,5, 20 - 3|

fermentdcie, zrel merlot 9 mesiacov v drevenych sudoch prémiovej znacky
SEGUIN MOREAU s roznym stupfiom vypdlenia.

Po stoceni do mensich 300 litrovych sudov typu barrique pokracoval proces
dozrievania dalSich 6 mesiacov. Nasledne sa vino spojilo a naflaskovalo.

OCENENIE ViNA:



