Sari Red

Prémiova nealkoholicka alternativa vina vyrobena vinarmi z bylin a ovocia

Co je Sari? Energia /100ml 24 kcal

Sari je prémiovd jemne perlivé nealkoholickd alternativa ving, vytvorend T :
vindrmi z ovocnych étiav a bylin. Nie je dealkoholizovanym vinom. Zvyskovy cukor 54 g |suche
Pracujeme s aciditou, jemnou horkostou a §truktirou tak, aby poniklo

komplexny gastronomicky z&zitok, aky o&akévame od vina. Perlenie velmi jemné
Chut’ovy profi| - Charakter Servisna teplota TO=IZEC

Tmavé ovocie - §truktirované - jemne taninové

; : e : p R - Alkohol 0%
Vyraznd chut visni a &erveného hrozna sa prepdja s aréniou, iernymi
ribezl'ami a figou, ktoré prindgaji hlbku a koncentrovany ovocny T .
charakter. Cvikla pridava zemity tén, tymian bylinng korenistost a tanin Podhalvgute ,m'emf] ~
z toastového dubového suda vytvara gtruktiru a dlhgi, suchsi zaver. Servirovanie Yo RCa PRIl

universal, alebo na ¢ervené
vino. Vychutnavajte bez ladu.

Ingrediencie
v , vy g o e V. /] / . Ob-]em 0'75 l
Voda, &ervené hrozno, vidfia, arénia, figa, gierna ribezla, cvikla,

nezrelé hrozno verjuice, jedld sol, tymidn, tanin z dubového suda. o -
Pocet flias v kartébne 6

Pasterizované, bez konzerva&nych latok
Chrante pred mrazom
a priamym slnecnym

Odporuéané parovanie Ziarenim. Po otvoreni

Havadridaviodkovdtkasica h NS SO T Skladovanie skladuﬂe_v chlade, g
ovadzia svie¢kovd - kadica uby yzreté syry - cestoviny s ragu o Rd

Odporﬁéand prl'leiitost' Minimalna trvanlivost od

vyroby jeden rok.
Degusta&nd vedera - tasting - tapas - dlhé rozhovory

Odporuéany nazov vo vinnom listku Podavajte v pohari 3 Vytvorené
na stopke 57 vinarmi

SK: Sari Red, nealko spark|ing alternativa ving, Tajna Vineyards & Winery
ENG: Sari Red, non-alcoholic sparkling wine alterative, Tajna Vineyards & Winery

Tf@ﬂ Parujte s jedlom ﬁ ?Sirﬁndaneho

www.sarisparkhng.com | 1G: @sari_spar|<|ing | TAINA s. r. o., Levickd 743, 952 01, Vrdble, Slovensko
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