Sauvignon blanc FRIZZANTE, ro¢nik 2024, 0,751

KLASIFIKACIA: . ) , .

Vino pochadza z nasho ekologického vinohradu Wil il el Nl
Vino bez zemepisného oznacenia pévodu, Vinohradnicky rajén Vrabel'sky
biele, polosuché

Vino so zniZenim obsahom histaminu <0,25 mg./1. Vinohradnicka obec Tajna

ODRODA: Vinohradnicky hon — vinohrad Hon nad Hoferskou
Sauvignon Blanc 100 %

Rok vysadby vinohradu 2017
CHUTOVE A SENZORICKE VLASTNOSTL: stredne tazka, hlinita,
BAZOVY KVET, GREP, MEDOVKA, ISKRIVOST Poda miestami kamenista

Farba vina je typicka zelenozlta. Vo voni je hned citelné

VINEYARDS

- o R ] Détum zberu hrozna: 20.8.2024

CO2, ale po chvili sa prejavia ovocné tény cerveného
grepu podciarknuté herbalitou medovky. V chuti je Cukornatost [P’NM] 20,5
jemne sladké, ovocné no prirodzené kyseliny .

Alkohol [% obj. 11,5
a nasledne dodané bublinky z neho robia prijemného [ i
sviezeho spolo¢nika na letné popijanie. Zvyskovy cukor [g.1"] 14,1

Obsah kyselin [g.1] 7.0
ODPORUCANIE K JEDLU: . )
Letny aperitiv; lahké rybacie pokrmy, sladké Typ flase Burgundska
osviezujuce dezerty, zmrzlina Uzaver SOTewSouD
SERVIS VINA: Podet flias 3800
pri teplote 8 - 10 °C v kalichoch mierne uzavretého
tulipanu s objemom 450 — 500 ml Vyrobna davka L05-2024 =

FLASOVA ZRELOST:
1- 3 roky

DENNIK VINARA:

Hrozno na vyrobu tohto l'ahkého, sviezeho vina sa oberalo uz

|V V- G

AND WINERY

koncom leta. Po 24 hodinovej kryo maceracii rmutu, lisovani a

naslednom statickom odkaleni sme pocali fazu fermentacie. T4

prebiehala v nerezovych nadobach pri teplote 15°C kvoli

zachovaniu ovocného charakteru odrody. C
Fermentécia bola zastavend vo faze polosuchého vina. S ChonBLANG

Po procesoch stac¢ania, filtracie, Skolenia sa vino dosytilo : .y \
pridanim CO2. .
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