Miiller Thurgau FRESH, ro¢nik 2024, 0,751

KLASIFIKACIA:

Vino zo Slovenska

Vino bez zemepisného oznacenia povodu,

biele, suché

Vino so zniZenim obsahom histaminu <0,25 mg./I.

ODRODA:
Miiller Thurgau 100 %

OPIS VINA:
MARHUTA, LIMETKA, MUSKATOVOST, HRAVOST

Vino l'ahkej, svetlozelenej farby. Vona je prijemn4,
muskatovo-ovocna s tonmi marhule a kéry limetky.
Chut vina je prijemna s troskou zvyskového cukru,
ktory je ale spravne zladeny s kyselinami, ¢o
podciarkuje jeho §tavnatost a hravost.

ODPORUCANIE K JEDLU:
zubac¢ - Salaty — sushi - Stiplavé jedla

SERVIS VINA:
pri teplote 8 - 10 °C v kalichoch mierne otvoreného
tulipanu s objemom 450 - 500 ml

FILASOVA ZRELOST:
1- 3 roky

OCENENIA VINA:

TAJNA s.r.o., Tajna 163 | 952 01 Tajna
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Vinohradnicka oblast Nitrianska
Vinohradnicky rajén Vrabelsky
Vinohradnicka obec Tajna
Vinohradnicky hon — vinohrad Sari
Rok vysadby vinohradu 2013
stredne tazka, hlinita,
Poda miestami kamenista
Datum zberu hrozna: el
Cukornatost [°'NM] 19,5
Alkohol [% obj.] 11,5
Zvyskovy cukor [g.1"] 8,0
Obsah kyselin [g.1'] 6,8
Typ flase Burgundska
Uzaver SCrew-cup
Vyrobna davka L03-2024
Pocet flia§ 7800 e
AL
DENNIK VINARA: VI |

Zber Miilleru Thurgau prebiehal dna 16.8.2024 pri
cukornatosti 19,5°NM. Hrozno po odstrapeni a mleti mierilo na
24 hodin do kryomacera¢nej nadoby, kde bolo udrziavané pri
teplote 4°C. Po macer4cii nasledovalo lisovanie rmutu a potom
statické odkalenie mustu. Po tychto procesoch sa must MULLER THURGAU
zakvasil a fermentoval pri teplote 15°C az do chvile, ked bola 024"
ferment4cia zastavend pri pozadovanom zvyskovom cukre

8 g/1. Nasledne nasledoval proces ¢irenia, Skolenia a filtracie,

aby sa vino dostalo do flia$ ako svieze a mladé.



https://www.vinotajna.sk/

