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VINEYARDS AND WINERY

Rizling Vlassky NA SUPACH, roénik 2022, 0,75I

KLASIFIKACIA:

Vino zo Slovenska

Vino bez zemepisného oznacenia pévodu,
biele, suché

Vinohradnicka oblast

Nitrianska

Vinohradnicky rajéon

Vrabelsky

Vinohradnicka obec Tajna
ODRODA:
Rizling vlassky 100 % Vinohradnicky hon —vinohrad Sari
CHUTOVE A SENZORICKE VLASTNOSTL: Rok vysadby vinohradu 2011

ANIZ, ZELENY CAJ, PLNOST, KORENISTOST
Farbavina je syta, zlatoZltd, ovplyvnena spdsobom vyroby ,,na
Supach” arocnym zrenim v 1000 | sude. Vo voni je vino korenisté,

Poda

stredne tazka, hlinitd, miestami
kamenista

bohaté s tonmi zeleného Caju a anizu. V chuti je vino pIné, Datum zberu hrozna: 22.9.2022
mohutné a jemné doladené s drevom no zaroven prijemne
ovocné. Cukornatost [’'NM] 23
ODPORUCANIE K JEDLU: Alkohol [% obj.] 13
Telacie maso, sladkovodné ryby ZvyEkovy cukor [2.1] 5,3
) Obsah kyselin [g.I}] 5,3

SERVIS VINA:
pri teplote 8 - 10 °C v kalichoch mierne uzavretého tulipdnu s Typ flase Burgundska
objemom 450 - 500 ml 3

Uzaver screw-cup
FLASOVA ZRELOST: Poiet fliad 1100
3 -5 roky

Vyrobnd davka L29-2022

TAJNA s.r.0., Tajna 163 | 952 01 Tajna

DENNIK VINARA:

UZ ako ndzov napoveda toto vino vzniklo trochu inak ako vSetky nase
ostatné biele vina. Po spracovani hrozna sa rmut hned' nelisoval, ale
putoval aj so Supkamido vinifikatora

v ktorom nam Standardne vznikaju ¢ervené vina. Priamo

v tejto nddobe sa zacal aj proces kvasenia. Po piatich dioch stravenych na
Supkdch sme rmut vylisovali a kvasny proces sa dokon¢il v nerezovom
tanku. Po ukonceni kvasenia sa hotové vino este v kalnom stave pretocilo
do 1000l suda v ktorom stravil prvy rok. Nasledne uz prebiehali vyrobné
procesy rovnako ako pri ostatnych bielych vinach. Vino prebehlo ¢irenim,
filtraciou a nasledne sa naplnilo do flias.

RIZLING VLASSKY
v g
a ACH
2022
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WWW.vinotajna.sk


https://www.vinotajna.sk/
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