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KLASIFIKÁCIA:
Víno zo Slovenska
Víno bez zemepisného označenia pôvodu, 
biele, suché

ODRODA:
Rizling vlašský 100 %

CHUŤOVÉ A SENZORICKÉ VLASTNOSTI:
ANÍZ, ZELENÝ ČAJ, PLNOSŤ, KORENISTOSŤ
Farba vína je sýta, zlatožltá, ovplyvnená spôsobom výroby „na 
šupách“ a ročným zrením v 1000 l sude. Vo vôni je víno korenisté, 
bohaté s tónmi zeleného čaju a anízu. V chuti je víno plné, 
mohutné a jemné doladené s drevom no zároveň príjemne 

ovocné.

ODPORÚČANIE K JEDLU:
Teľacie mäso, sladkovodné ryby

SERVIS VÍNA:
pri teplote 8 - 10 °C v kalichoch mierne uzavretého tulipánu s 
objemom 450 – 500 ml

FĽAŠOVÁ ZRELOSŤ:
3 - 5 roky

Vinohradnícka oblasť Nitrianska

Vinohradnícky rajón Vrábeľský

Vinohradnícka obec Tajná

Vinohradnícky hon – vinohrad Sari

Rok výsadby vinohradu 2011

Pôda
stredne ťažká, hlinitá, miestami 
kamenistá

Dátum zberu hrozna: 22.9.2022

Cukornatosť [°NM] 23

Alkohol [% obj.] 13

Zvyškový cukor [g.l-1] 5,3

Obsah kyselín [g.l-1] 5,3

Typ fľaše Burgundská

Uzáver screw-cup

Počet fliaš 1100

Výrobná dávka L29-2022

DENNÍK VINÁRA:
Už ako názov napovedá toto víno vzniklo trochu inak ako všetky naše 
ostatné biele vína. Po spracovaní hrozna sa rmut hneď nelisoval, ale 
putoval aj so šupkami do vinifikátora 
v ktorom nám štandardne vznikajú červené vína. Priamo 
v tejto nádobe sa začal aj proces kvasenia. Po piatich dňoch strávených na 
šupkách sme rmut vylisovali a kvasný proces sa dokončil v nerezovom 
tanku. Po ukončení kvasenia sa hotové víno ešte v kalnom stave pretočilo 
do 1000l suda v ktorom strávil prvý rok. Následne už prebiehali výrobné 
procesy rovnako ako pri ostatných bielych vínach. Víno prebehlo čírením, 
filtráciou a následne sa naplnilo do fliaš.

TAJNA s.r.o., Tajná 163 | 952 01 Tajná www.vinotajna.sk

https://www.vinotajna.sk/
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