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KLASIFIKÁCIA:
Víno zo Slovenska
Víno bez zemepisného označenia pôvodu, 
biele, suché
Víno so zníženým obsahom histamínu <0,25 mg/l.

ODRODA:
Sauvignon Blanc 100 %

CHUŤOVÉ A SENZORICKÉ VLASTNOSTI:
BIELA BAZA, ŽIHĽAVA, SVIEŽOSŤ, ŠTAVNATOSŤ

Víno vás už na prvý pohľad zaujme ľahkou, sviežou, 
zelenkastou farbou. Vo vôni vás čaká intenzívna, 
no veľmi prirodzená a príjemná aróma bielej bazy, 
žihľavy so štipkou broskyne. Chuť vína je šťavnatá 
nesúca v sebe krásne ovocné tóny s ľahkosťou 
rozkvitnutej bielej bazy.

ODPORÚČANIE K JEDLU:
biele mäso – jarná zelenina – korenisté jedlá

SERVIS VÍNA:
pri teplote 8 - 10 °C v kalichoch mierne uzavretého 
tulipánu s objemom 450 – 500 ml

FĽAŠOVÁ ZRELOSŤ:
1 - 3 roky

Vinohradnícka oblasť Nitrianska

Vinohradnícky rajón Vrábeľský

Vinohradnícka obec Tajná

Vinohradnícky hon – vinohrad Hon nad Hoferskou

Rok výsadby vinohradu 2011

Pôda
stredne ťažká, hlinitá, 
miestami kamenistá

Dátum zberu hrozna: 7.9.2023

Cukornatosť [°NM] 19,5

Alkohol [% obj.] 11,0 (L01) a 11,0 (L09)

Zvyškový cukor [g.l-1] 5,7 (L01) a 3,4 (L09)

Obsah kyselín [g.l-1] 6,2 (L01) a 6,5 (L09)

Typ fľaše Burgundská

Uzáver screw-cup

Výrobná dávka L01-2023 a L09-2023

Počet fliaš 24000

DENNÍK VINÁRA:
Hrozno sa na výrobu tohto vína sa oberalo dňa 7.9.2023 na 
našom hone Nad Hoferskou.
Hrozno sa po mletí nelisovalo ihneď, ale na 24 hodín 
smerovalo do kryomaceračnej nádoby kde sa macerovalo pri 
teplote 4°C. Po 24 hodinách nasledovalo lisovanie a statické 
odkalenie muštu. Po týchto procesoch sa mušt zakvasil čistou 
kultúrou vínnych kvasiniek a fermentovalo pri nízkej teplote 
do 15°C. Po fermentácii bolo víno stáčané, čírené a filtrované 
do tejto podoby.
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