Sauvignon Blanc FRESH,

KLASIFIKACIA:

Vino zo Slovenska

Vino bez zemepisného oznacéenia povodu,

biele, suché

Vino so znizenym obsahom histaminu <0,25 mg/L.

ODRODA:
Sauvignon Blanc 100 %

CHUTOVE A SENZORICKE VLASTNOSTTI: )
BIELA BAZA, ZIHI.AVA, SVIEZOST, STAVNATOST

Vino vas uz na prvy pohlad zaujme l'ahkou, sviezou,
zelenkastou farbou. Vo voni vas ¢aka intenzivna,
no velmi prirodzend a prijemna aréma bielej bazy,
zihl'avy so $tipkou broskyne. Chut vina je §tavnata
nesuca v sebe krasne ovocné tony s lahkostou
rozkvitnutej bielej bazy.

ODPORUCANIE K JEDLU:
biele méso — jarna zelenina - korenisté jedla

SERVIS VINA:
pri teplote 8 - 10 °C v kalichoch mierne uzavretého
tulipanu s objemom 450 - 500 ml

FLASOVA ZRELOST:
1- 3 roky

TAJNA s.r.o., Tajna 163 | 952 01 Tajna

rocnik 2023, 0,751

Vinohradnicka oblast Nitrianska
Vinohradnicky rajén Vrabel'sky
Vinohradnicka obec Tajna

Vinohradnicky hon — vinohrad Hon nad Hoferskou

Rok vysadby vinohradu 2011

stredne tazka, hlinita,

Pbéda miestami kamenista
Déatum zberu hrozna: 7.9.2023
Cukornatost [°NM] 19,5

Alkohol [% obj.] 11,0 (LO1) a 11,0 (LO9)

Zvyskovy cukor [g.1] 5,7 (LO1) a 3,4 (LO9)

Obsah kyselin [g.1"] 6,2 (LO1) a 6,5 (LO9)

Typ flase Burgundska
Uzéaver SCrew-cup
Vyrobna davka L01-2023 a L09-2023
Pocet flia§ 24000
DENNIK VINARA:

Hrozno sa na vyrobu tohto vina sa oberalo diia 7.9.2023 na
nasom hone Nad Hoferskou.

Hrozno sa po mleti nelisovalo ihned’, ale na 24 hodin
smerovalo do kryomacera¢nej nadoby kde sa macerovalo pri
teplote 4°C. Po 24 hodinach nasledovalo lisovanie a statické
odkalenie mustu. Po tychto procesoch sa must zakvasil ¢istou
kultdrou vinnych kvasiniek a fermentovalo pri nizkej teplote
do 15°C. Po fermentacii bolo vino sta¢ang, ¢irené a filtrované
do tejto podoby.
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https://www.vinotajna.sk/

