
C u v é e d u T e r r o i r Z e r o D o s a g e ,  r očn í k  2 0 2 0 , 0 ,7 5 l

KLASIFIKÁCIA:
Hrozno dopestované v našom organickom vinohrade
Akostné šumivé víno

ODRODA:
Chardonnay, Rizling vlašský, Pinot Noir

CHUŤOVÉ A SENZORICKÉ VLASTNOSTI:
elegantnosť, šťavnatosť, iskrivosťm broskyňa, citrusy

ODPORÚČANIE K JEDLU:
aperitív; cestoviny s čerstvými srdcovkami alebo 
slávkami; delikátne úpravy morských rýb s pečenými 
zemiakmi a zeleninou; hustý kačací vývar s domácimi 
pečeňovými haluškami; zrelé kravské syry s bielou 
plesňou na povrchu.

SERVIS VÍNA:
pri teplote 7 – 9 °C v kalichoch na šumivé vína tvaru 
flauty s objemom 230 - 250 ml

FĽAŠOVÁ ZRELOSŤ:
3 - 5 rokov

OCENENIA VÍNA:

Vinohradnícka oblasť Nitrianska

Vinohradnícky rajón Vrábeľský

Vinohradnícka obec Tajná

Vinohradnícky hon – vinohrad Sari

Rok výsadby vinohradu 2011

Pôda
stredne ťažká, hlinitá, 
miestami kamenistá

Dátum zberu a cukornatosť 
°NM: Chardonnay
Dátum zberu a cukornatosť 
°NM: Rizling vlašský
Dátum zberu a cukornatosť 
°NM: Pinot Noir

8.9.2020 & 18°NM

3.10.2020 & 19,5°NM

31.8.2020 & 19,5°NM

Alkohol [% obj.] 12,5

Zvyškový cukor [g.l-1] 1,9

Obsah kyselín [g.l-1] 5,7

Typ fľaše Champagne

Uzáver korok

Počet fliaš 1609

DENNÍK VINÁRA:
Hrozno všetkých troch odrôd bolo šetrne pozberané a ešte 
šetrnejšie spracované. Odrody Chardonnay a Rizling vlašský 
boli spracované s mletím a Pinot Noir bol spracovaný bez 
mletia – lisovali sa celé strapce.
Takto získaný mušt kvasil každý osobitne pri teplote 18°C. 
Po vykvasení bol vyvážene nakombinovaný do podoby, aby 
vyhovoval požadovaným senzorickým parametrom. Po získaní 
kvalitnej kombinácie vína, bolo víno naflašované a uzavreté, 
a zrelo 24 mesiacov na kvasničných kaloch. 
Tak získalo jemné perlenie, ktoré mu dáva eleganciu a noblesu 
ukrytú vo fľaši.
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